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w COMUNE DI REMANZACCO - PROVINCIA DI UDINE

PROCEDURA APERTA PER L’AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE
SCOLASTICA PRESSO LA SCUOLA DELL'INFANZIA, PRIMARIA E SECONDARIA DI
1° DI REMANZACCO E DEI SERVIZI AGGIUNTIVI - ANNO SC OLASTICO 2013-2014
E CENTRO ESTIVO 2014.

Prot. 9322
BANDO DI GARA

I Comune di Remanzacco in esecuzione della determione del Responsabile dell'area
amministrativa n. 250 Reg. Gen. del 20 giugno 2diéhde appaltare mediante procedura aperta il
servizio di ristorazione scolastica, preaccoglienz@nsa assistita e riposo pomeridiano per le
scuole dell'infanzia, primaria e secondaria di 1IR&imanzacco per I'anno scolastico 2013-2014 e
centro estivo 2014.

CIG n. 5198805D97

1) ENTE APPALTANTE

Comune di Remanzacco — Piazza P. Diacono, n. B®473Remanzacco. Tel. 0432/667013 — Fax
0432/668352 — e-madlegretario@comune.remanzacco.ud.it

PEC: comune.remanzacco@certgov.fvg.it.

2) OGGETTO DELL'APPALTO

L'appalto consiste nella preparazione, porzionaitisiribuzione dei pasti e pulizia dei locali agli
alunni e al personale docente della Scuola dedifinfa, Primaria e secondaria di 1° di Remanzacco
per cinque volte alla settimana, oltre al servidio preaccoglienza, mensa assistita e riposo
pomeridiano. | contenuti del servizio, le modaétaparametri quantitativi e qualitativi dello ste
sono contenuti nel Capitolato Speciale, con alletiahee guida per la preparazione dei menu
scolastici anno 2012-2013 (frequenze vincolantiered menu, grammature degli alimenti, menu
base e modifiche al menu) — predisposte dal Dipariio di Prevenzione — S.O.C. Igiene degli
Alimenti e della Nutrizione dellA.S.S. n. 4 Medibriuli”. in conformita alle caratteristiche
merceologiche, tabelle dietetiche e menu fornili Aaenda Sanitaria n. 4 di Udine.

3) LUOGO DI ESECUZIONE DEL SERVIZIO

Remanzacco, presso il centro cottura della scuiataapia e secondaria di primo grado e le sale di
refezione della scuola dell'infanzia, primaria e@®daria di 1° e per i servizi aggiuntivi nelle ael
spazi predisposti a tal fine. Le Ditte che intermlpartecipare alla gara dovranno obbligatoriamente
effettuare un sopralluogo delle sedi oggetto defiato nelle giornate dal lunedi al venerdi dalle
ore 10.00 alle ore 12.00 previo appuntamento telefo A seguito del sopralluogo verra rilasciata
la relativa certificazione da allegare, pena l'esidne dalla gara, alla documentazione richiesta pe
partecipare alla gara.

4) CATEGORIA DI SERVIZIO
Servizio rientrante nell’allegato IIB del D.Lgs. 32006; CPC 64 Categoria 17 (servizio di
refezione scolastica); CPV 55524000-9.

5) DURATA E IMPORTO A BASE DI GARA

Il contratto decorre dal 1° settembre 2013 e sdla8# luglio 2014 (Anno scolastico: 2013-2014
compreso il centro estivo nei mesi di giugno eitugbD14).

L’'importo a base di gara é stimato in complessid86.352,00.- di cui € 4.400,00.- per oneri di
sicurezza non soggetti a ribasso (al netto di I.)/.A

L’'importo a base di gara per il singolo pasto € di,70.- (IVA esclusa).



Il costo orario per i servizi aggiuntivi a basestaviene determinato in € 17,00.-
Non sono ammesse offerte pari o in aumento rispefiamporti a base di gara.
Non sono ammesse offerte parziali o sottopostendizimni o riserve.

6) NORMATIVA DI RIFERIMENTO

Il servizio in oggetto e contemplato nell’Allegai® al D.Lgs. 163/2006 con I'applicazione dello
stesso limitatamente agli artt. 65, 68 e 225, cpmaeisto dall’art. 20 dello stesso decreto, non ché
quelli richiamati espressamente dal presente bando.

7) SOGGETTI AMMESSI A PARTECIPARE ALLA GARA
| soggetti di cui all’art. 34, c. 1, del D.Lgs. ¥8606.

8) RAGGRUPPAMENTO TEMPORANEO DI IMPRESE — CONSORZI

Ai sensi dell’art.37 del D.Lgs. n. 163/2006, cosime modificato dal D.Lgs. 113/2007, le ditte che
sottoscrivono listanza di partecipazione e chéhidi@no di volersi temporaneamente riunire per
concorrere alla presente gara in raggruppamentendeindicare la capogruppo ed assumere
contestualmente impegno a conferire mandato dete# procura nei modi previsti dal citato
art.37, in caso di aggiudicazione.

Ciascuna impresa partecipante dovra, inoltre, drané di essere in possesso dei pre-elencati
requisiti.

E fatto divieto al concorrente di partecipare afaa in pid di un raggruppamento temporaneo o
consorzio, ovvero di partecipare alla gara anchienma individuale qualora il concorrente stesso
partecipi alla gara medesima in raggruppamentonsazio. In tal caso saranno escluse dalla gara
tanto la singola impresa, quanto il raggruppamartai la stessa ha partecipato.

Pertanto i consorzi stabili costituiti ai sensil@el.2615 del c.c., nonché i consorzi costituiti e
L.422/90 ed ex L.443/85, sono tenuti ad indicaexgpl’esclusione dalla gara, per quali consorziati
il consorzio concorre; a questi ultimi é fatto éita di partecipare, in qualsiasi altra forma, alla
medesima gara, pena I'esclusione dalla gara deloceiato e del consorzio.

In caso di RTI nell'offerta devono essere speciéda parti del servizio che saranno eseguite dai
singoli operatori raggruppati.

temporaneamente raggruppate, con le modalita dilCait. 37 del D.Lgs. 163/2006.

9) REQUISITI DI PARTECIPAZIONE
La partecipazione alla gara é subordirdtpossessdei seguenti requisiti:

Requisiti generali:

a) non trovarsi in alcuna delle situazioni che prechwl la partecipazione alle gare ovvero
insussistenza di provvedimenti ostativi allassoneidi pubblici contratti di cui all'art. 38 del
D.Lgs. 163/2006 e s.m.i.

Per i RTI, i consorzi, i GEIE il possesso dei raguid’ordine generale € richiesto in capo a
ciascuno dei soggetti che si sono raggruppati oirtie@adono raggrupparsi, cosi come indicato
nel parere n. 159 del 17/12/2009 dellAVCP.

Nel caso di partecipazione dei Consorzi di cuiaal’ 34 comma 1 lettera b) del D.Lgs.
163/2006 e s.m.i., il possesso dei requisiti diregdyenerale e richiesto in capo al Consorzio ed
ai singoli consorziati per i quali il consorzio diara di concorrere; a quest’ultimi & fatto divieto
di partecipare, in qualsiasi altra forma, alla gaasensi dell’'art. 37, comma 7 del D.Lgs.
163/2006 e s.m.i. In caso di violazione di taléetiy sono esclusi dalla gara sia il consorzio che
il consorziato. | Consorzi stabili di cui allar84 comma 1 lettera c) del D.Lgs. 163/2006 e
s.m.i. devono indicare in sede di offerta per quansorziati il consorzio concorre, ed |l
possesso dei requisiti d’ordine generale € richigstapo al Consorzio ed in capo ai consorziati
indicati. In ogni caso, ai sensi dell’art. 36 combael D.Lgs. 163/2006 e s.m.i. e vietata la




contemporanea partecipazione alla gara del Comsastabile e delle consorziate indicate in
sede di offerta. In caso di violazione di tale €iwisono esclusi dalla gara sia il consorzio che il
consorziato;

Requisiti di idoneita professionale

b) iscrizione nel Registro delle imprese presso lametente C.C.IA.A. per I'attivita oggetto del
presente appalto ovvero, se imprese non italiasiderti in uno stato U.E., in analogo registro
professionale o commerciale dello stato U.E. didessza con oggetto sociale comprendente
l'attivita oggetto del presente appalto. Nel cas@abperativa iscrizione nel Registro delle
cooperative della Prefettura di competenza o ismr& all'albo nazionale delle societa
cooperative istituito con D.M. 0 se cooperativeialb all’Albo regionale delle Cooperative
Sociali;

Requisiti di capacita economico — finanziaria.

€) non sostituibile con autocertificazione, esser@assesso e produrre referenze di almeno n. 2
istituti bancari indirizzate al comune di Remanzadespressamente riferita alla presente
procedura di gara) con le quali il concorrenteaittiene rapporti, che sostanzialmente attestino
la capacita economica e finanziaria dell'impresa particolare riferimento all’assolvimento
puntuale degli impegni della stessa nei confroaliiidtituto;

Requisiti di capacita tecnica e professionale

d) aver eseguito negli ultimi tre eserci20(L0-2011-201R regolarmente e con buon esito, senza
incorrere nella risoluzione anticipata del contrastnaloghi servizi di ristorazione scolastica per
un importo complessivo netto fatturato non infexioallimporto del presente appalto
(€ 286.352,00.- IVA esclusa); in caso di raggrupeata temporaneo di aziende, di consorzio o
GEIE, il requisito di capacita tecnica puo essavddssfatto cumulativamente dai soggetti
partecipanti. Se trattasi di servizi prestati aqtij I'effettuazione della prestazione e dichiarat
dagli stessi 0, in mancanza, dallo stesso condexren
A tal fine il titolare/legale rappresentante/pratoredi ciascuna impresache dichiara i servizi
effettuati dovra indicare:
- il nominativo del Committente (precisare se pudubb privato);
- la data di decorrenza e termine di erogazionsei®iizio;
- 'importo (al netto di eventuale IVA);

10)ISTITUTO DELL'AVVALIMENTO

Ai sensi dell'art. 49 del D. Lgs 163/2006 € podsihitilizzare listituto dell’avvalimento, nei
termini indicati nell’articolo medesimo per soddisf la richiesta relativa al possesso dei requisiti
carattere economico, finanziario, tecnico e orgaatizo.

11)SUBAPPALTO
Non € ammesso il subappalto.

12)FORMA DELL'APPALTO E CRITERIO DI AGGIUDICAZIONE

All'aggiudicazione dell'appalto si procedera instg a procedura aperta di cui all'art. 55 del
D.Lgs. n. 163/2006 e s.m.i., applicando il critedigll'offerta economicamente piu vantaggiosa, art.
83, del medesimo D.Lgs. 163/2006 e s.m.i..

L’'appalto verra aggiudicato a favore dell'offerentke, avendo dichiarato di accettare tutte le
condizioni del Capitolato speciale, essendosi imp&g ad eseguire tutti i servizi previsti dal
medesimo, avendo presentato regolare domanda leamdo in possesso di tutti i requisiti di

ammissione alla gara, avra ottenuto complessivamé@nimaggior punteggio, sulla base dei
sottoindicati elementi di valutazione:



elemento A) criterio economico Max punti 30 su 100
Elemento B) criterio tecnico-qualitativo Max punti 70 su 100

nei termini analitici di seguito specificati:

A) Criterio economico (Max punti 30 su 100)

Con specifico riferimento al punteggio 80 punti attribuibili in relazione al prezzo offertsj
adottera il sistema di calcolo di seguito specitica

all'impresa concorrente che avra offertgikzzo piu bassoverra attribuito il punteggio massimo
di punti 30 (trenta), mentre alle rimanenti offesta attribuito un punteggio decrescente in ordine
inversamente proporzionale secondo la seguenteufarm

Importo Prezzo piu basso
(PUNTEGGIO DA ASSEGNARE) X = 30X e
Importo Prezzo offerta in

esame

* Nel calcolo dei punteggi, la Commissione giudicatimpostera due decimali dopo la virgola.

* Non sono ammesse offerte che prevedano importioparaumento rispetto agli importi a base
d’asta, né contenenti riserve o condizioni, peasdiusione dalla gara.

B) Criterio tecnico-qualitativo (Max punti 70 su 1)
Il punteggio verra attribuito in base alla valutam dei seguenti elementi:

OFFERTA TECNICA PUNTEGGIO TOTALE 70

totale

PROGETTO TECNICO dei servizi previsti dal presentecapitolato punti

45

Acquisto e stoccaggio _materie prime:Criteri utilizzati per la scelta dei fornitori|e
indicazione dei relativi fornitori; controllo nelfase di ricevimento delle forniture delle

. " ) : : o . : 15
derrate alimentari; gestione della fornitura e deglquisti delle materie prime e dei
calendari di approvvigionamento.
La valutazione verra effettuata analizzando i parametri sullecpedure di controllo de

fornitori, sul calendario di approvvigionamentoudi’'slenco dei fornitori.

Bl

Preparazione e cotture: Piano operativo riferito alla fase di preparazieneottura deli
pasti (il piano dovra contenere almeno: le modalitpreparazione, la variabilita e|la
presentazione delle preparazioni, i metodi di cattutempi e le temperature relativi glle
seguenti preparazioni: lasagne al ragu, brasappiesetortini di formaggio e il flusso 10
delle operazioni da eseguire). Le risorse lavoeatimpiegate in ciascuna fase e
gualificazione professionale minima richiesta péscuna delle figure professionali
utilizzate.

La valutazione sara effettuata in base al criterio della qual##’ organizzazione del processo
produttivo del servizio avuto riguardo agli elemet¢l merito tecnico, dell’efficacia, della




funzionalita e della rispondenza delle soluzionottate dalla Ditta concorrente, rispetto 4
obiettivi del servizio oggetto d’appalto e rispetite esigenze dell’'utenza, tenuto conto d
differenze di organizzazione e gestione fra il pgso produttivo del servizio relativo ai past
a tutti i criteri utilizzati per garantire la piumgia varieta di frutta e verdura utilizzata,
variabilita degli alimenti rispetto alle previsiodel menu con una denominazione generica
consente appunto di modificare tale pietanza.

g li

elle

i e
la
che

Veicolazione pasti dal centro cottura alla sala re&izione della scuola secondaria_di
1°: Criteri di organizzazione e gestione della fasgaicolazione dei pasti fornendo, tra
I'altro, le informazioni concernenti i contenitdgrmici, 'automezzo utilizzato e il piano
e i tempi della consegna.

5

La valutazione verra effettuata analizzando le varie fasi delperazioni, i mezzi e i tem
programmati.

Di

Gestione del servizio della men: scolasti@: criteri di organizzazione e gestione della
fase di distribuzione dei pasti fornendo, tra f@ltle informazioni concernenti il numero
e il monte-ore lavorativo settimanale degli addptevisti, nonché i requisiti richiesti 5
dalla Ditta in termini di esperienza lavorativaoenhazione professionale del personalé da
utilizzare nella mensa scolastica con particolageardo alla compilazione delle attivjta
svolte dal personale addetto.

La valutazione verra effettuata in base alle garanzie offertelpesvolgimento del servizio,
monte ore e alla professionalita del personale.

Coordinamento e supervisione del servizicConcrete modalita previste per I’eserciEio
delle funzioni di coordinamento e supervisione darvizio. Professionalitd del

Responsabile del servizio di cui dovranno essatieat il nome, la qualifica, il titolo di
studio e I'esperienza maturata nel settore e il tmame mensile di effettiva presenzab
presso il Comune (visite ai plessi terminali, incbron I’Amministrazione, ecc.). |l
nominativo del referente dovra riguardare la pessaiffettivamente impiegata nel
servizio e non verranno considerati curricula dirguali sostituti.

La valutazione verra effettuata prendendo in esame il titolotdil®, I'esperienza nel settore
il monte ore messo a disposizione per la gesti@hsetvizio oggetto dell’appalto.

e

Sistemi_utilizzati per la verifica_della qualita dd processo produttivo e per i
controllo delle non conformita rispetto a quanto pevisto nel capitolato :Descrizion
del piano per il controllo della conformita di witte fasi del processo produttivo alle
norme in materia di igiene della produzione e sonistriazione di alimenti. In particolare
saranno oggetto di attenta valutazione nell'andetesuddetto piano:
- la qualificazione e/o l'accreditamento del laliorep di cui la Ditta si serve per |e
verifiche di conformita;
- i processi, le metodologie di indagine e di vahibne della qualita previsti dalla Ditta;,
- 'azione programmata per la verifica sistematieh gradimento dei pasti e del servizio
nel suo insieme da parte dell'utenza scolastica.

5

La valutazione della qualita complessiva del piano sara effedtuat base al numero, a
tipologie e all’efficacia di metodi, procedure,wstrenti ed ulteriori azioni e/o misure previ
dal piano stesso per effettuare il controllo dglialita del servizio erogato.

e
ste




B2

PARAMETRO DI ECO-SOSTENIBILITA: Reperimento dei pro dotti| totale

offerti nell'ambito del Km 0 e "FILIERA CORTA". punti LY

Km.O (per criterio Km O si intende il reperimento dei beni nel raggio massimo di
Km 70 dal Comune di Remanzacco, entro i confini di regione FVG)
La Ditta dovra indicare i prodotti (Biologici, DORGP, STG, PAT e convenzionali) che
intende offrire a Km. 0. La Ditta inoltre dovra indre i fornitori di cui intende avvalersi.
Per ogni prodotto offerto verra conteggiato il mggio di 1 punto cadauno per [un
massimo di punti 5).

FILIERA CORTA : (per filiera corta si intende un sistema commercia che preveds
un rapporto quanto piu diretto, riducendo il numero di passaggi intermedi de
prodotti alimentari, tra produttore e consumatore); La Ditta dovra indicare i prodotti

(biologici, tipici, dop, tradizionali e convenzidiache intende offrire, indicando inoltre i 5
fornitori di cui intende avvalersi. Per ogni praéwo offerto  verra conteggiato |il
punteggio di 1 punto cadauno per un massimo di pynt
CERTIFICAZIONI: Possesso di certificazioni di tipo ambientale, etica| totale
OHSAS 18001, ecc. ounti | °
La valutazione sara effettuata con il seguente criterio:
B3 Sistema sicurezza alimentare — UNI EN 1ISO 2200®200 3
Sistema di rintracciabilita UNI EN ISO 22005:2008 2
punti 1 fino a
Altre certificazioni un massimo di
5 punti
SERVIZI MIGLIORATIVI totale 10
punti

B4

Progetto educativo iniziative di educazione alimentare e strateggaoizzative volte a
migliorare le conoscenze ed i comportamenti alimerdell’'utenza scolastica La Ditta
aggiudicataria potra presentare una proposta coactr la realizzazione di un progetto
di educazione alimentare da proporre agli alunhadeuola primaria.

La valutazione del presente punto verra effettuata tenendo coettadicolazione e dell

fattibilita del progetto, del numero di ore dellgiata previste e di utenti coinvolti (studenti,

genitori, insegnanti, altri operatori), nonché detipologia degli interventi previsti, de

a

le

professionalita e competenze degli operatori éedelhtuale materiale informativo/divulgativo

prodotto a supporto);

Centro_cottura_alternativo_per le _emergenze Disponibilita di un eventuale centro
cottura alternativo ad una distanza dal centraic@itomunale che permetta di rispettare |
parametri previsti dalla normativa vigente in tamirdi tempi di consegna per far fronte
all'’eventuale indisponibilita del centro di cottlwamunale.

La valutazione verra effettuata tenendo conto della disponibititaneno del centro cottu
alternativo.

Fornitura di un distributore automatico presso la scuola secondaria di 1°da caricare32
volte a settimana con “merende sane”

La valutazione verra effettuata tenendo conto della disponibditaeno della fornitura.

ra




Il punteggio finale relativo all’elemento B) “Criie tecnico-qualitativo” e dato dalla somma dei
punteggi attribuiti alle singole componenti I'offeprogettuale stessa.

Qualora l'offerta relativa all’elemento B) criteritecnico-qualitativo, non totalizzi almentb
(quarantacinque) punti (rispetto @D punti previsti quale punteggio massimo), la stesae
ritenuta insufficiente e, pertanto, non si procadsdtfapertura dell’offerta economica.
L’Amministrazione potra procedere all’aggiudicazodel servizio anche nel caso in cui fosse
pervenuta una sola offerta purché ritenuta valida.

A parita di punteggio verra data preferenza alldaDihe avra ottenuto il punteggio maggiore per
I'elemento B) criterio tecnico-qualitativo.

In caso di offerte uguali, sia rispetto all’elem®m), che all'elemento B), si procedera per
sorteggio ai sensi dell’art. 77 secondo comma del R. 827/24.

In caso di revoca dell’aggiudicazione o risoluziale contratto, la stazione appaltante si riseava |
facolta di aggiudicare la gara alla ditta che sdgu®ima, nella graduatoria formulata nel verliile
aggiudicazione ovvero approvata con il provvedimnehtaggiudicazione, alle medesime condizioni
proposte in sede di gara.

Entro i termini di validita dell’'offerta economida concorrente classificata in posizione utile in
graduatoria, sara tenuta all’accettazione dell'adigazione, salvo comprovate e sopravvenute
cause (esclusa in ogni caso la variazione dei prelae impediscano la stipulazione del contratto.

13)TERMINI DI PRESENTAZIONE DELL'OFFERTA

Il termine di ricezione del plico contenente la dimentazione necessaria per 'ammissione e la
partecipazione alla gara e la busta dell'offerthssato perentoriamentger_il_giorno 22 luglio
2013 alle ore 12.00 Detto termine € perentorio e pertanto non sargmesi in considerazione i
plichi che non risultino pervenuti a destinazion&re I'ora ed il girono fissati.

14)MODALITA DI PRESENTAZIONE DELL'OFFERTA
| concorrenti dovranno far pervenire all’'Ufficio d®ocollo del Comune di Remanzacco, un unico
plico indirizzato al Comune stesso, all'interno delle dovranno essere inserite le seguenti buste:
- la busta contrassegnata con la Lettéda- documentazione amministrativa” che deve
contenere la documentazione amministrativa;
- la busta contrassegnata con la Lett®&a documentazione per I'offerta tecnico-qualitatva”
che deve contenere la documentazione per I'offedaica;
- la busta contrassegnata con la Lett&a- offerta economica” che deve contenere l'offerta
economica.
Tutte le buste, compreso il plico che racchiudaltiee buste, devono essere controfirmate e sigillat
sui lembi di chiusura nonché riportare l'intestamalella ditta mittente e la dicitura
“GARA D'APPALTO DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE SCOLAST ICA - AASS.
2013/14 -
La busta “A - Documentazione amministrativa” dovra contenere, pena l'esclusione, quanto
segue:
- istanza di partecipazione e dichiarazione unastitsitiva dell'atto di notorieta resa ai sensi del
D.P.R. 445/2000 sottoscritta dal titolare o legalgpresentante dell'impresa, utilizzando lo schema
allegato 1) al presente bando e di cui costituigage integrante; in detta istanza il legale
rappresentante, consapevole delle sanzioni perealigte dall’art. 76 del D.P.R. n. 445/2000 per le
ipotesi di falsita in atti e dichiarazioni mendatdichiara sotto la propria responsabilita e nellenfe
di legge, quanto segue, successivamente verifecabil

1) l'insussistenza, con riferimento a se stesso e diia che rappresenta, delle cause di
esclusione dalle gare d’appalto di cui all'art.c88nma 1, lettere a), b), c), d), e), f), g), h), i)
[), m), m) ter, m) quater del D.Lgs. n. 163/200&m.i.;



2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

di essere in possesso e di allegare almeno _dueemet bancarie (non sostituibili con
autocertificazioni) indirizzate al Comune di Remarzo (espressamente riferite alla presente
procedura di gara);

di aver eseguito negli ultimi tre eserc{2010-2011-2012)regolarmente e senza incorrere
nella risoluzione anticipata del contratto, sendziristorazione scolastica per un importo
complessivo netto fatturato non inferiore allimmordel presente appalto, € 286.352,00.-
IVA esclusa, debitamente documentati da idonee ificadioni rilasciate dalla/e
Amministrazione/i pubbliche (sostituibili da autokiarazione) o soggetti privati presso cui i
servizi sono stati resi;

la disponibilita del personale, dei mezzi, dellreaizatura e della struttura organizzativa
idonei all’effettuazione delle prestazioni oggettella presente gara, secondo le modalita
prescritte nel Capitolato speciale d’appalto;

di aver valutato e tenuto in debita considerazior@sti derivanti dall’'obbligo di rispettare le
norme di cui al D.Lgs. 81/2008 e s.m.i. e tuttadamativa vigente in materia di sicurezza e
igiene del lavoro e di impegnarsi a cooperare eda@dinarsi con I'eventuale presenza di
attivita del personale del’ Amministrazione appat&anonché di terzi;

di aver correttamente adempiuto, all'interno deltapria azienda, agli obblighi di sicurezza
previsti dalla normativa vigente e che I'impresan mosottoposta a provvedimenti interdettivi
ai sensi dell’art. 14 del D. Lgs. 81/2008 e s.m.i.;

di obbligarsi ad attuare a favore dei lavoratopesidenti condizioni retributive non inferiori a
quelle risultanti dai contratti di lavoro e dagticardi locali integrativi degli stessi, applicabili
alla data dell’offerta alla categoria e nella la@ain cui si svolgono i servizi e di rispettare le
norme e le procedure previste dalle leggi vigentnateria,

il Contratto Collettivo Nazionale dei Lavoratorifjgato;

di aver preso piena conoscenza delle condiziomililoaonché di tutte le circostanze generali
e particolari che possono aver influito sulla deieazione dei prezzi e delle condizioni
contrattuali e sull’esecuzione del servizio, nondhétenere gli stessi eseguibili, il capitolato
speciale d’appalto adeguato e i prezzi nel loro mlesso remunerativi e tali da consentire
I'offerta presentata;

10)di impegnarsi a porre in essere, per la mensataegvper tutte le fasi/attivitd previste nel

presente appalto quanto sancito dal Regolament@@32/CE e s.m. e i. recante requisiti
generali e specifici in materia di igiene dei priadalimentari, autocontrollo e HACCP;

11)di indicare il domicilio presso il quale potrannesere trasmesse tutte le comunicazioni

inerenti la gara in trattazione, il relativo nfax da utilizzare e la PEC;

12)che per I'impresa non sussiste la causa di esclegio cui all’'art. 44 comma 11 del D.Lgs.

286 del 25 luglio 1998 (Testo unico sulla disciplinlellimmigrazione e norme sulla
condizione dello straniero);

13)di essere a conoscenza che, ai sensi del D.lgsugta 2003 n. 196, tutti i dati forniti al

Comune di Remanzacco saranno raccolti, registrareservati per le finalita di gestione



della presente gara d'appalto e saranno tratéathsidiante supporto cartaceo che magnetico,
anche successivamente all'eventuale instaurazieineyplporto contrattuale per le finalita del
rapporto medesimo.
Tali dati saranno utilizzati secondo le disposizdinegge e potranno essere comunicati:

e al personale interno all'’Amministrazione interesskl procedimento di gara;

e ai concorrenti che partecipino alla gara;

* ad ogni altro soggetto che abbia interesse ai siilsi legge n. 241/1990 e successive

modifiche e integrazioni e del vigente Regolameammunale sull'accesso;

e ad altri eventuali soggetti della Pubblica Ammiragione.
Che l'interessato gode dei diritti di cui al cit@tdgs n. 196/2003, tra i quali figura il diritto d
accesso ai dati che lo riguardano ed il diritto cgaporsi al loro trattamento per motivi
legittimi.
(I conferimento dei dati richiesti da parte dalitta/impresa partecipante € un onere a pena di
esclusione di gara.)

ICOPIA DEL CAPITOLATO SPECIALE D'APPALTO | siglato in ogni pagina e sottoscritto
in calce per presa visione ed accettazione datlalie persone legalmente autorizzate (per le
finalita di cui al presente punto le ditte intemdssa partecipare alla gara dovranno utilizzare |l
capitolato speciale d’appalto e relativi allegatiasciato in formato cartaceo dalla stazione
appaltante debitamente vistato dal responsabilprdekdimento);

ICAUZIONE PROVVISORIA | di € 5.639,04.-eventualmente ridotta del 50% ai sensi del
punto 7 dell’art. 75 del D.Lgs. 163/2006 e s.m; e i

\DICHIARAZIONE DI UN FIDEJUSSORE | ai sensi dellart. 75, comma 8, del D.lgs
163/2006, contenente l'impegno a rilasciare, inocas aggiudicazione dell’appalto, una
fideiussione relativa alla cauzione definitiva aeele caratteristiche di cui all’art. 113 del D.lgs
163/2006, in favore della stazione appaltantedeadiino alla data di emissione del certificato di
regolare esecuzione o comunque decorsi 12 (dadies) dalla data di ultimazione del servizio
risultante dal relativo certificato; tale dichiai@ze pud essere contenuta anche nel testo della
cauzione provvisoria,;

IN. (ALMENO DUE) REFERENZE BANCARIE | (non sostituibili con autocertificazioni)
indirizzate al Comune di Remanzacco (espressamiéri¢e alla presente procedura di gara);

IATTESTAZIONE DI PRESA VISIONE DEI LUOGHI | oggetto dell'appalto, che verra
rilasciata al concorrente, da parte dei responsabinunali incaricati delle visite, dopo
effettuati i sopralluoghi, come specificato all:aBt del presente bando. Al riguardo si precisa
che saranno ammessi al sopralluogo oltre ai legpresentanti delle Imprese anche soggetti
delegati dagli stessi. Gli interessati dovrannos@ntéarsi muniti di documento di identita
dichiarando la loro posizione giuridica all'interdell'lmpresa;

(nel caso di R.T.l. o consorzio o GEIE non ancora stituiti):
IDICHIARAZIONI |, rese da ogni concorrente, attestanti:
0 a quale concorrente, in caso di aggiudicazionea sanferito mandato speciale con
rappresentanza o funzioni di capogruppo (art. 8ifyoa 14, del D.Lvo n. 163/2006);
o la quota di partecipazione al Raggruppamecoiispondente alla percentualedi servizi
che verranno eseguiti da ciascun concorrentearcomma 13, del D.Lvo n. 163/2006);




(nel caso di associazione o consorzio o GEIE giastituiti):

« IMANDATO COLLETTIVO | gratuito ed irrevocabile con rappresentanza ciofealla
mandataria per scrittura privata autenticata, avJ&tto costitutivo in copia autentica del
consorzio o GEIE;

« IMODELLO DI RICHIESTA DATI PER IL DURC | (Documento Unico di Regolarita
Contributiva), compilato in ogni sua parte da ogmpresa partecipante, secondo il facsimile
allegato 4) al bando di gara, in quanto documeat®ssario ai fini dell’aggiudicazione;

* MODELLO GAP;

« |ULTERIORE DOCUMENTAZIONE IN CASO DI AVVALIMENTO DEI  REQUISITI|
nei termini previsti dall’art. 49 del D. Lgs 163@®de s.m.i. (specificare)

La busta “B - documentazione per l'offerta tecnicogualitativa” dovra contenere pena
l'esclusione, una relazione redatta secondo ldigdgvalutazione di cui all’art. n. 12 punto Bgld
presente bando, per la cui redazione |'offerentegpatilizzare lo schema predisposto dalla stazione
appaltante, allegato 2) al presente bando di gara.

La presente relazione dovra essere rigorosameintelara in modo tale che ogni punto descrittivo
degli elementi tecnico-qualitativi richiesti siaaesiente per se stesso, senza richiami non comtenut
nella documentazione presentata, né riferimentenzioni alle condizioni economiche.

La stessa dovra essere redatto in un numero masBif® (quindici) pagine con carattere tipo
Times New Roman di dimensione 12 o analoghi, qoonslenti a circa 50 righe per pagina.

Le offerte tecnico-qualitative dovranno essereosatitte con firma leggibile e per esteso, dai
seguenti soggetti:

- Per imprese singole: dal legale rappresentante;

- Per riunioni di imprese gia costituite: dal leyghppresentante dell'impresa capogruppo;

- Per riunioni di imprese non ancora costituitet ldgali rappresentanti di tutti i soggetti che
intendono riunirsi

Nel caso in cui il concorrente intenda esprimergdinta di sottrarre all’accesso agli atti alcune
parti dell'offerta tecnica in quanto ritenute segtecnico/commerciali, ai sensi dell’art. 13 del
D.Lgs. 163/2006 e s.m. e i. le stesse dovrannaesgecificate con una apposita dichiarazione da
allegare all'offerta tecnica, che dovra anche cosrte le relative motivazioni.

La busta “C - Offerta Economica” dovra contenere pena l'esclusione, quanto segue:

l'offerta, in bollo, sottoscritta dal legale rappeatante, espressa sia in cifre che in lettereasenz
abrasioni o correzioni di sorta secondo lo schellegato 3), indicante il prezzo offerto rispetto
all'importo a base d'asta di cui al precedenteg&nt

In caso di discordanza tra gli importi espresstifre e quelli in lettere, si riterranno validi qgie
ultimi.

In caso di R.T.l., dovranno essere indicate lei gt servizio che saranno eseguite dai singoli
operatori raggruppati e la relativa percentuale.




Resta inteso che:

- il recapito del piego rimane ad esclusivo rischéb mhittente, ove per qualsiasi motivo lo stesso
non giunga a destinazione in tempo utile;

- trascorso il termine fissato non viene riconoscughda alcuna altra offerta, anche se sostitutiva
od aggiuntiva di offerta precedente;

- non si procedera all'apertura ad all'esame deb mglee non risulti pervenuto entro il termine
fissato con le modalita descritte nel presente banslul quale non sia esposta la dicitura relativa
alla specificazione dell'oggetto della gara;

- non & ammesso il richiamo a documenti allegatilid appalto;

- non sono ammesse le offerte condizionate o qualfgesse in modo indeterminato o con
riferimento ad offerta relativa ad altro appalto;

- non sara ammessa alla gara 1'offerta nel caso marm$ulti incompleto od irregolare alcuno
dei documenti richiesti nelle buste sopra elencate.

Il Presidente di gara si riserva la facolta insgatale di non far luogo alla gara stessa o di

prorogarne la data senza che i concorrenti possecampare alcuna pretesa al riguardo.

La documentazione non in regola con l'imposta dliobgara regolarizzata ai sensi dell'art. 16 del

D.P.R. 30.12.1982, n. 955 e successive modifichatedrazioni.

L'Amministrazione procedera ai controlli relatalle dichiarazioni sostitutive di certificazionesee

dai partecipanti ex art. 46 del Testo Unico deltpdsizioni legislative e regolamentari in materia

di documentazione amministrativa (D.P.R. 445/208i0%ensi di quanto previsto dagli artt. 71 e

seguenti del predetto Testo Unico.

L’aggiudicatario e tenuto:

» a fornire tempestivamente alla stazione appaltant®cumentazione necessaria alla stipula del
contratto, o, nei casi previsti dalle norme, addack presso quali amministrazioni la stessa puo
essere reperita, nonché a depositare le spesentlatto, di registro, di segreteria e ogni altra
spesa connessa;

* a costituire le garanzie e le coperture assicuwratigcondo quanto previsto dal capitolato
d’appalto;

» a firmare il contratto nel giorno e nell'ora chenamno indicati con comunicazione scritta, con
avvertenza che, in caso contrario, 'Amministragiopotra procedere alla risoluzione del
contratto, comunque formatosi con I'aggiudicaziomell'affidamento al concorrente che segue
nella graduatoria.

15)MODALITA DI SVOLGIMENTO DELLE OPERAZIONI DI GARA

Il giorno lunedi 29 luglio 2013 alle ore 15.Q0presso la Sala Giunta, in seduta pubblica, si

procedera alla verifica della regolarita dei plipervenuti, all’'apertura di quanti risultati regole,

successivamente, all’apertura della busta A) camenla documentazione amministrativa per

'ammissibilita, operando nel contempo la verifidalla presenza ed integrita delle altre buste

contenenti la documentazione tecnica e I'offertanemica. Successivamente si procedera

all'apertura della busta contenente la documema&zioer I'offerta tecnica. La valutazione della

documentazione per I'offerta tecnica e I'attribugadei punteggi verra effettuata in forma segreta,

secondo i criteri di valutazione riportati nel prete bando.

Quindi, nell'ora, giorno e luogo che saranno suse@snente comunicati alle imprese concorrenti a

mezzo fax al numero comunicato dalle ditte stdasspmmissione procedera pubblicamente:

* acomunicare I'esito della valutazione dell’elentetgticnico-qualitativo;

* ad aprire, previa verifica delle loro integrita,daste contenenti I'offerta economica dandone
lettura;

e ad attribuire il punteggio per la valutazione eaonica con le modalita riportate nel presente
bando;

» a formulare la graduatoria provvisoria determindtdla somma dei punteggi relativi alla
valutazione dell’elemento tecnico-qualitativo el'déflerta economica.




16)CONTROLLO SUL POSSESSO DEI REQUISITI
Si procedera alla verifica dei requisiti delle @ittoncorrenti nei termini di cui all'art. 48 D.Lgs.
2006 n. 163.

17)CAUZIONI

L'offerta dovra essere corredata dalla cauzionenpsoria di € 5.639,04.- pari al 2% del valore
complessivo presunto dell’appalto al netto di I\, presentarsi a scelta dell'offerente sotto forma
di cauzione o fidejussione secondo quanto dispaet@art. 75 del D. Lgs. 163/2006.

Ai sensi dell’art. 75, comma 7, del D. Lgs. 163/@00importo della garanzia provvisoria € ridotto
del 50% per gli operatori economici ai quali vemiggsciata, da organismi accreditati, ai sensiedell
norme europee della serie UNI CEI EN 45000 e de#lae UNI CElI EN ISO/IEC 17000, la
certificazione del sistema di qualitd conforme atgme europee della serie UNI CEIl ISO 9000,
ovvero la certificazione della presenza di elemsighnificativi e tra loro correlati di tale sistema
Per fruire di tale beneficio la garanzia dovra ess®rredata da idonea documentazione cosi come
previsto dalla normativa vigente.

La Ditta aggiudicataria dovra versare, all’attolaetipula del contratto, la cauzione definitivdlane
misura del 10% dell'importo del contratto al netidVA, nei modi indicati all’art. 113 del D. Lgs.
163/2006. Il tutto come previsto daapitolato Speciale d’Appalto.

18)TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI

Ai sensi del D. Lgs, 30.06.2003, n. 196 “Codicarateria di trattamento dei dati personali”, i dati
personali che verranno forniti dalla ditta saramaecolti presso il Comune di Camino al
Tagliamento, per le finalita di gestione del préseappalto e saranno trattati sia con sistemi
cartacei, si automatizzati. Il conferimento dei @abbbligatorio, a pena esclusione dalla procedura
| dati personali saranno oggetto di trattamentogwticazione e diffusione nei casi e seguendo le
modalita consentite dalla legge. L'interessato gadenunque, dei diritti di cui all’art. 7 del D. &g
196/2003 citato.

Titolare del trattamento dei dati & il Comune diRR@zacco.

Il Responsabile del trattamento dei dati € la Rose& organizzativa del Servizio economico-
finanziario. | trattamenti dei dati saranno impadnt. principi di correttezza, liceita, trasparemza
nel rispetto delle misure di sicurezza.

19)RICORSI

Organismo responsabile delle procedure di ricofisé.R. Friuli Venezia Giulia, piazza Unita
d’ltalia Trieste. Termini presentazione ricorso: @Grni dalla conoscenza del provvedimento
oggetto di impugnazione.

20)PUBBLICAZIONI

Il presente bando e pubblicato allAlbo On line deimune di Remanzacco sul sito internet del
comune di Remanzacegonyw.comune.remanzacco.udetper estratto sulla Gazzetta Ufficiale della
Repubblica Italiana, sul sito informatico dell’Osssdorio Regionale e sul sito internet del
Ministero delle Infrastrutture.

21)ALLEGATI

Al presente bando sono allegati, e ne fanno parégiante e sostanziale, i seguenti documenti:
Allegato 1: fac-simile della istanza di ammissi@tle gara e connessa dichiarazione unica;
Allegato 2: schema offerta tecnico-qualitativa;

Allegato 3: fac-simile dell'offerta economica;

Allegato 4: modello di richiesta dati per il DURC,;

Allegato 5: modello GAP.



22)ULTERIORI INFORMAZIONI

L’Amministrazione si riserva sin d’ora la facoltaeffettuare eventuali controlli, anche a campione,
sulla veridicita delle dichiarazioni rese dai comeati al fine della relativa ammissione, fermo
restando che verranno comunque effettuati i predetitrolli sull’aggiudicatario provvisorio e sul
concorrente immediatamente successivo in gradaamriqualora venissero accertate eventual
irregolarita, verra disposta la revoca dell'aggiadione suddetta, ferme in ogni caso le
responsabilita previste dalla legge per dichiara@zieendaci e/o falsita in atti.

La ditta aggiudicataria dovra tener presente che:

la stipula dell’apposito contratto, conseguentea giresente procedura, € subordinata
all'accertamento dell'insussistenza delle causeatst, nonché all’acquisizione dei
documenti comprovanti quanto dichiarato in sedgada;

sono a carico della ditta aggiudicataria tutte pmse, tasse ed imposte relative alla
stipulazione del contratto e quant’altro indicagd Gapitolato speciale d’Appalto;

la partecipazione alla gara comporta I'accettaziameondizionata delle prescrizioni,
obblighi ed oneri elencati nel presente bando eagitolato di gestione del servizio;

nel caso di unica offerta valida, 'Ente appaltasieriserva la facolta di aggiudicare il
servizio oppure procedere ad indizione di nuova,gar

e tenuta a fornire tempestivamente alla staziorpalegnte la documentazione necessaria
alla stipula del contratto o, nei casi previsti lelahorme, ad indicare presso quali
amministrazioni la stessa puo essere reperita,hdoacdepositare le spese di contratto, di
registro, di segreteria e ogni altra spesa connessa

dovra costituire le garanzie e le coperture asattug secondo quanto previsto dal capitolato
d’appalto;

si impegna a firmare il contratto nel giorno e ‘oel che verranno indicati con
comunicazione scritta, con avvertenza che, in camutrario, ’Amministrazione potra
procedere alla risoluzione del contratto, comundmenatosi con l'aggiudicazione, e
all'affidamento al concorrente che segue nella gaéatia.

Responsabile del procedimento ¢ il T.P.O. dell’ Ad@aministrativa dott.ssa Debora Donati.
Responsabile dell'istruttoria € il T.P.O. dell’Aramministrativa dott.ssa Debora Donati.

Tutti gli allegati relativi alla presentazione @eltlocumentazione e delle offerte possono essere
richiesti all'Ufficio segreteria che provvederaiaWNio tramite e-mail.

Remanzacco, 21 giugno 2013

Responsabile dell’Area Amministrativa
e dei servizi alla persona
Debora dott.ssa Donati



